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Anatomia do ovo
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* separacao dos ovos limpos e armazenar em local
adequado;

* cvitar o contato do ovo com sujidades;

* Evitar realizar a limpeza com panos € esponjas;

* cvitar acondicionamento de ovos crus por mais de 2
horas sem refrigeracao;

12 a 72 horas pos
ingestao

« LOCALIZACAO DO AVIARIO
« EVITAR A PROXIMIDADE DOS GALPOES
« TELAMENTO DE GALPOES
» PROIBIDO OUTROS ANIMAIS
_+ PEDILUVIO
« HIGIENE PESSOAL

Alimento precisa ser submetido a uma temperatura de
cozimento de 72°C para elimina¢ao da bacteria.
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